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Cucina povera in scena al Terriccio

11 6 luglio la kermesse dedicata ai prodotti tipici e alle tradizioni locali

Castellina Marittima Una ta-
volarotondaper parlare dier-
be spontanee e del loro utiliz-
7o in cucina, seguita da una
cena al ristorante Terraforte.
I'azienda toscana apre i bat-
tenti per inaugurare la festa
dei ristoratori del territorio e
dei produttori di Castellina
Marittima. Con I'occasione
verra presentata anche una
mostradiopere artistiche up-
cycling. Sabato 6 luglio al Ca-
stello del Terriccio seratad’a-
pertura de “La Cucina Pove-
ra”, la kermesse dedicata ai
prodotti e alle tradizioni ga-
stronomiche locali e alle
aziende delterritorio che inte-
ressera Castellina Marittima
e i suoi dintorni, organizzata

come ognianno dallaPro-Lo-
co di Castellina Marittima in
collaborazione conl’ammini-
strazione comunale. Una bel-
la festa locale a cui Castello
del Terriccio partecipa con
entusiasmo perilsecondo an-
no: «Siamo felicidi collabora-
reaquestomeritevole proget-
to di promozione del nostro
territorio e delle attivita agri-
cole e produttive che qui si
svolgono», racconta Vittorio
Piozzo di Rosignano, titolare
della Tenuta. «Come azienda
non possiamo che sposare
questa iniziativa e i temi sui
quali & incentrata che sono
dasempre anche inostri:lafi-
liera corta degliingredienti, il
rispetto peril territorio, perla

Un'immagine
dellatenuta
lICastello
delTerriccio

sua storia e le sue tradizioni,
la salvaguardia dell’ambien-
teelasostenibilitadei proces-
sidi produzione». Laserata si
aprira alle 18 con latavolaro-
tonda sul tema “Erbe sponta-
nee e territorialita nella cuci-
narurale” moderata dal gior-
nalista enogastronomico to-
scano Leonardo Romanelli,
cui parteciperanno: Vittorio
Piozzo di Rosignano titolare
di Castello del Terriccio, Ales-
sandro Giari Sindaco di Ca-
stellina Marittima, Stefania
Saccardi Assessore all’Agri-
coltura Regione Toscana, Cri-
stiano Tomei executive chef
di Terraforte, Domenicanto-
nio Galata nutrizionista, Gui-
do MoriDirettore dell’Univer-

Vittorio
Piozzo
titolare della
tenuta
Castello
delTerriccio

sitadella CucinaItaliana, Ma-
rina Lauri di Anci Toscana e
responsabile progetto “Cibia-
mo Toscana” e Silvia Rolandi
Vicepresidente di Slow Food
Toscana. Saranno esposte
per I'occasione alcune opere
artistiche upcycling realizza-
te da Romanelli riutilizzando
creativamente prodotti di
scarto. Le opere resteranno
successivamente in mostra a
Castello del Terriccio. Alle 20
la serata proseguira con una
cena degustazione coni piat-
ti preparati dallo chef Tomei
conlapossibilitaper chilo de-
sideradiaccompagnarli ai vi-
ni della Tenuta. Info e preno-
tazionial 3458766179. @
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